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Lidia@DalleGrandiBotti.com

Dalle Grandi Botti es una compañia 
dedicada a crear marcas propias y marcas
exclusivas de todo tipo de vino Italiano.  
Somo una compañia en nuestra cuarta
generacion de productores y embotelladores
de vinos economicos a vinos finos.

mailto:Lidia@DalleGrandiBotti.com


Lambrusco DOC
del Emilia
Añejamiento: Fermentación natura y 
tradicional

Región: Emilia Romagna

Uva: 100% Lambrusco

Alcohol: 8% vol. 750 ml / 7.5% vol. 1,5L

Reseñas: Suelo arcilla, Clima Continental

Color: Tinto Ruby

Aroma: Delicado e intenso con notas de 
fresas frescas, cerezas y frambuesa.

Cuerpo: Liviano

Sabor: Terroso tánico con hits de cereza, 

suave madura y comportada

Final: Mediano

Premios: 3 copas Gamero Rosso bajo la 
etiqueta Concertó

Maridaje: Parrilladas, comida Mexicana, 
Asiática, Italiano o solo.

Temp. Servir: 46ºF (8ºC)

Empaque: 12/750 mL y 6/1,5L

Dulce 50% azúcar – Fermentación 
mediana

Tinto, Blanco o Rosado
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VILLA Antica Prosecco Superiore DOCG 750ML

Nota de cata
Se abre con frutas frescas y flores delicadas. Asolo Prosecco 
DOCG Superiore es un vino agradable con burbujas vivas, dando 
notas de peras y limón. Termina con un acabado suave.

Información sobre el vino
Asolo Prosecco Docg Superiore es diferente a cualquier otro Prosecco DOC producido 
en masa. La denominación de origen del vino se limita a los alrededores del pueblo de 
Asolo en Véneto, una ciudad abrazada por la arquitectura medieval y las colinas 

bañadas por el sol.

Uvas
Glera

Región
Italia / Veneto

Alcohol: 11%

#1 Best seller 
Trader Joe’s



2018 Amarone Della 
Valpolicella DOCG 
• Uvas: 70% Corvina, 25% Rondinella, 

5% Molinara

• Alcohol: 14 %

• Añejamiento: 36 Meses en barrica.

• Notas de Cata: Color rubí 
oscuro/púrpura. Una nariz duradera 
con una textura sedosa y sexy, este 
Amarone es un vino tinto seco de 
sabor intenso elaborado con uvas 
pasas (passito). Se elabora en la 
región del Véneto, en el noreste de 
Italia, y podría decirse que es el vino 
tinto más prestigioso de la región. 
Con sus características audaces e 
intensas, Amarone es perfecto para 
maridar con ricos platos de carne 
roja, caza y quesos complejos. 
También es un vino perfecto para 
después de cenar.

• Maridaje: Un gran vino elegante 
requiere platos salados, por lo tanto 
caza y carnes rojas en general, queso 
curado. También apto para el 
consumo entre comidas, como vino a 
sorbo.

• Servir a temperatura 68 °F (22 °C), 
abrir media hora antes de beber.

2017 Amarone Della 
Valpolicella DOCG 
Classico Riserva Cave di 
Prun
• Uvas: 65% Corvina, 10% Corvinone, 20% 

Rondinella, 5% other varieties of the 
territory

• Alcohol: 15.5 %

• Añejamiento : Envejecido durante un 
mínimo de cuatro años en barricas de 
roble.

• Notas de Cata: Este vino rojo rubí profundo 
proviene de Veneto, compuesto por 
Corvina, Rondinella y Molinara. Amarone 
tiene un sabor audaz, con un paladar 
medio rico y sedoso. Tiene notas de 
ciruelas confitadas, cerezas, tabaco y café 
tostado, seguido de un final largo y 
persistente a chocolate.

• Maridaje: Un gran vino elegante requiere 
platos salados, por lo tanto caza y carnes 
rojas en general, queso curado. También 
apto para el consumo entre comidas, como 
vino a sorbo.

• Servir a temperatura 68 °F (22 °C), abrir 
media hora antes de beber.
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Prosecco DOCG
• Uva: Glera

• Alcohol: 11 %

• Vinificación y Afinamiento: 100% 
En depósitos de acero.

• Nota de Cata: Glera es la variedad 
detrás del prosecco que se 
caracteriza por su piel verde 
manzana que madura tarde en la 
cosecha. Alto en acidez, se ha 
elaborado en el noreste de Italia 
durante más de 100 años. Tiene 
un maravilloso color amarillo 
pajizo con delicadas burbujas, 
toques de melocotón, manzanas 
frescas, ligeramente cítrico con un 
final refrescante y delicado

• Maridaje: Ideal con aperitivos y 
pescados delicados, carnes blancas 
y platos de queso fresco..

Prosecco Conegliano 
Valdobbiadene DOCG 
• Uva: Glera

• Alcohol: 11.5 %

• Vinificación y Afinamiento: 100% En 
depósitos de acero.

• Nota de Cata: Prosecco Conegliano
Valdobbiadene Superiore DOCG se 
producen con una calidad distinguida 
que lo diferencia de todas las demás 
denominaciones de Prosecco que 
provienen del norte de Italia. 
Prosecco Conegliano Valdobbiadene
Superiore DOCG es fresco, afrutado y 
bien equilibrado; cubriendo el 
paladar con una efervescencia 
crujiente pero suave. Con un suave 
color de heno, este Prosecco fresco y 
elegante se abre con aromas florales. 
Suave y refrescante en boca con 
toques de albaricoque, pera, con un 
final sedoso.

• Maridaje: Casi todo aperitivos y 
pescados delicados, carnes blancas 
ensaladas o solo. 

5



Valpolicella Classico Ripasso 
Doc 
• GRAPES: 65% Corvina, 10% Corvinone, 20% 

rondinella, 5% other varieties of the territory

• Alcohol: 14 %

• Vinificación y Afinamiento: Estrujado suave de 
las uvas despalilladas en los meses de enero y 
febrero, Fermentación a temperatura 
controlada y una segunda fermentación sobre 
los hollejos de Amarone. Crianza 80% en 
madera 6 meses. En barricas americanas y 
francesas. 20% en acero.

• Notas de CataColor rubí oscuro con matiz 
violáceo. Proyectando una textura sedosa y 
sexy. El vino tiene un final largo y seco de 
chocolate y cerezas secas.

• Características del vino: Valpolicella Ripasso se 
hizo volviendo a pasar (de ahí el nombre 
Ripasso) vino Valpolicella con los restos de 
pieles y semillas de uva de Amarone fermentado 
con maceración prolongada. Muchas de las ricas 
complejidades del Amarone como el color, los 
taninos y la suavidad que se atribuyen al secado 
de las uvas se transmiten al Valpolicella
utilizando este método. Al igual que Amarone, 
se elabora con las tres variedades históricas 
meticulosamente curadas antes del 
embotellado. Estas uvas nobles hacen el vino 
tinto más importante y antiguo de Verona que 
se remonta a la época romana.

• MaridajeRisottos, pastas, carnes rojas, caza y 
ricos quesos, o solo. Para obtener los mejores 
resultados, la botella se puede abrir 30 minutos 
antes de beberla y servirla a 68 °F (22 °C).

2021 Pinot Grigio Venezia 
Doc 
• GRAPES: 100% Pinot Grigio

• Alcohol: 12.5 %

• Vinificación y refinamiento: -------. Crianza 
2/3 años 

• Notas de Cata: Un Pinot Grigio realmente 
hermoso, con notas de manzana asada, 
pera, nueces y capas añadidas que 
recuerdan a minerales y hierbas secas. 
Ofrece una rica intensidad en la boca con 
una textura cremosa, dulzura y especias 
refrescantes al final. Este vino es de color 
amarillo pajizo. Suave con un toque de 
frutas y una acidez muy equilibrada

• Maridaje:  Este ligero y fresco Pinot Grigio 
completa cualquier plato ligero. 
Especialmente con una auténtica pizza 
bien hecha, pasta, mariscos y ensalada de 
cangrejo.
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2020 Montepulciano 
D’Abruzzo DOC
• GRAPES: 100% Sangiovese

• Añejamineto: En tanque de acero por 4 
meses

• ALCOHOL: 12.5%

• Notas de Cata: Color rojo intenso, con 
ribete violáceo; bouquet perfumado 
con notas especiadas; Taninos suaves, 
con cuerpo, bien equilibrados y con un 
borde firme.

• Maridage: Perfectamente con carnes 
asadas, caza y quesos condimentados..

• Servir: 64 - 66 °F (18 - 20 °C)

2020 Sangiovese IGT
• GRAPES: 100% Sangiovese

• Añejamiento: En tanque de acero.

• ALCOHOL: 11%

• Characteristicas: Sangiovese, un rojo 
italiano “Super Toscano", deriva su 
nombre del latín Saguis Jovis, "sangre 
de Júpiter", que se refiere al antiguo 
dios romano de la astucia y el trueno y 
también al rey de los dioses

• Notas de Cata:. El vino tiene un 
hermoso tono rojo púrpura intenso; 
de carácter vinoso con algunas notas 
de cerezas. Sabor suave afrutado y 
acidez bien equilibrada.Pairing: Pairs 
well with pasta, pizza, grilled meat and 
game.

• Servir: 64 - 66 °F (18 - 20 °C)
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ROSATO SALENTO IGT
• GRAPES: Negroamaro & Malvasia Nera

• AGEING: 2 years

• ALCOHOL: 13%

• Características: : Negroamaro, es una 
variedad de uva de vino tinto originaria del 
sur de Italia. Se cultiva casi exclusivamente 
en Puglia y particularmente en Salento, la 
península que se puede visualizar como el 
“talón” de Italia. Los vinos elaborados con 
Negroamaro tienden a ser de carácter muy 
rústico, combinando el perfume con un 
amargor terroso. La uva produce algunos 
de los mejores vinos tintos y rosados de 
Puglia, especialmente cuando se mezcla 
con la muy perfumada Malvasia Nera. Si 
bien la mayoría de las variedades de 
malvasía producen vino blanco, la malvasía 
nera es una variedad de vino tinto que se 
usa principalmente como uva de mezcla en 
Italia, en este caso para producir un rosado, 
valorado por las cualidades aromáticas que 
puede agregar a un vino.

• Notas de cataElegante con su color rosa 
coral: tiene un aroma afrutado fresco con 
notas claras de fresa y cerezas.

• Maridaje: Bocadillos, sopas de pescado, 
crustáceos, carnes blancas y quesos 
frescos.

• Servir: 64 - 66 °F (18 - 20 °C)

2021 PRIMITIVO 
SALENTO IGT
• GRAPES: 100% Primitivo

• Añejamiento: En tanque de concreto y 
acero.

• ALCOHOL: 13%

• Notas de Cata; Los viñedos se 
encuentran en Puglia. Rojo intenso con 
tintes morados. Notas de frutas rojas 
como mora, arándano, ciruela y cereza 
madura, junto con una nota distintiva 
de pastel de frutas. Taninos muy suaves 
que brindan una agradable estructura y 
plenitud.

• Meridaje: Al variar su temperatura, es 
lo suficientemente versátil como para 
acompañar tanto primeros platos como 
platos principales, quesos y embutidos.

• Servir: 64 - 66 °F (18 - 20 °C)
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2021 Pinot Grigio Venezia 
Doc 
• GRAPES: 100% Pinot Grigio

• Alcohol: 12.5 %

• Vinificación y refinamiento: -------. Crianza 
2/3 años 

• Notas de Cata: Un Pinot Grigio realmente 
hermoso, con notas de manzana asada, 
pera, nueces y capas añadidas que 
recuerdan a minerales y hierbas secas. 
Ofrece una rica intensidad en la boca con 
una textura cremosa, dulzura y especias 
refrescantes al final. Este vino es de color 
amarillo pajizo. Suave con un toque de 
frutas y una acidez muy equilibrada

• Maridaje:  Este ligero y fresco Pinot Grigio 
completa cualquier plato ligero. 
Especialmente con una auténtica pizza 
bien hecha, pasta, mariscos y ensalada de 
cangrejo.
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2021 CHIANTI DOCG
• Uva: Sangiovese

• Añejamiento: 2 years

• ALCOHOL: 12.5%

• Características: 2012 Rojo rubí vivo, 
hermoso, evolucionando al granate 
con la crianza. Fino recuerdo 
persistente a frutas del bosque, 
evolucionando hacia notas especiadas 
con olor a crianza. Seco, recordando 
las sensaciones del sabor, buena 
estructura: sápido, alegre, flexible un 
vino joven y bien equilibrado. Con el 
paso del tiempo se volverá más suave 
y aterciopelado.

• Notas de Cata: De color rojo rubí, 
ciruelas maduras y bayas especiadas y 
sabor a madera. Final seco pero vivo 
con taninos bien equilibrados.

• Maridaje: Es un vino que acompañará 
toda la comida. Combina bien con la 
mayoría de platos de la cocina 
italiana, desde antipasti hasta queso, 
con primeros platos, platos 
principales y carnes.

• Servir: 64 - 66 °F (18 - 20 °C)



N/V Eternita Prosecco DOC Extra Dry 750 Ml

Grapes : 100% Glera Alcohol : 11 %
Region: Veneto

Viñedos

Elaborado exclusivamente con uvas glera de la región del Véneto. Glera es una
variedad de uva de maduración tardía y propensa a enfermedades, por estas
razones seleccionamos áreas montañosas, por lo tanto, más ventiladas y menos
húmedas, que permiten que las uvas alcancen la madurez completa y evitan
enfermedades de las plantas, que probablemente comprometan los aromas
primarios de las uvas. . El método Charmat ayuda a retener el carácter frutal
primario, lo que convierte a este vino en una expresión directa del terroir.

Nota de cata

Una riqueza de aromas delicados, que se desarrollan en notas de frutas blancas
y flores para una experiencia de cata mejorada.
Prosecco es el vino perfecto para la comida. Fantástico con antipasti, desde
aceitunas hasta quesos añejos, pimientos asados o alcachofas marinadas.
Maravilloso con pescados de agua dulce y mariscos. ¡Debido a que es tan fácil
de combinar con la comida, Prosecco es un vino para alegrar el día durante todo
el año!

Podemos hacer 
marca exclusiva
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N/V Eternita Prosecco Rosé DOC Extra Dry 750  Ml

Grapes : 85% Glera, 15% Pinot Neto Alcohol : 11 %
Region: Veneto

Viñedos

Las uvas Glera y Pinot Nero se cosechan y vinifican por separado. Prosecco
Rosé es una exquisita mezcla de diferentes cuvées Glera que le dan al vino
elegancia y aromas florales, mientras que la adición de una pequeña
proporción de uvas Pinot Nero le da cuerpo y complejidad. Una segunda
fermentación, utilizando el método Charmat, realza los sabores de frutos
rojos y pétalos de rosa del vino.

Nota de cata

En nariz, Prosecco Rosé revela su refinada elegancia, las bayas rojas maduras
y las flores blancas chocan con una agradable nota de corteza cítrica que es
inherente a las uvas Glera. Este vino conquista el paladar gracias a su perlaje
vibrante, fino y persistente.
Prosecco Rosé va bien con el aperitivo, pero también es un excelente
maridaje con platos a base de pescado, como el salmón, o el sushi en general.
Imperdible con postres a base de frutos rojos.

Podemos hacer 
marca exclusiva
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VILLA Antica Prosecco Superiore DOCG 750ML

Nota de cata
Se abre con frutas frescas y flores delicadas. Asolo Prosecco 
DOCG Superiore es un vino agradable con burbujas vivas, dando 
notas de peras y limón. Termina con un acabado suave.

Información sobre el vino
Asolo Prosecco Docg Superiore es diferente a cualquier otro Prosecco DOC producido 
en masa. La denominación de origen del vino se limita a los alrededores del pueblo de 
Asolo en Véneto, una ciudad abrazada por la arquitectura medieval y las colinas 

bañadas por el sol.

Uvas
Glera

Región
Italia / Veneto

Alcohol: 11%

#1 Best seller 
Trader Joe’s
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GRAND HOTEL BLANC DE BLANC 

MILLASIMATO

• Uva: Glera

• Alcohol Content: 11 %

• VINIFICACIÓN Y AFINAMIENTO: -100% En depositos de acero. 

• Características: Elaborado con una mezcla cuidadosamente seleccionada 

de Glera (como se usa en prosecco) chardonnay y Pinot Blanc. Una vez 

que se vierte en un vaso, primero notará el color amarillo pajizo. Tiene 

un bouquet afrutado con un final divinamente fresco.

• Notas de Cata: Color amarillo pajizo, brillante y burbujeante. Aroma 

afrutado con un buen equilibrio de acidez que te deja con un final 

divinamente fresco.

• Maridaje: Marida bien con mariscos, mariscos, pastas, risotto con 

espárragos, ensaladas o solo.

• Servir: Frio
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• CONTACTO:
• Lidia@DalleGrandiBotti.com

• Roberto@CrossIntlBrokerage.com DF 
• Gloria@CrossIntlBrokerage.com Mty

DalleGrandiBotti.com  
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